
ALESSIA SIGNORELLO 
Nata 08/06/1998, Mazara del Vallo (TP)  

 

Esperienza Professionale 

 
SETTEMBRE 2023 – NOVEMBRE 2023 

PERSONALE A.T.A: PROFILO PROFESSIONALE DI ASSISTENTE TECNICO DI LABORATORIO: AR23-CHIMICA 

Contratto di lavoro a tempo determinato in qualità di personale A.T.A con decorrenza dal 28/09/2023 e cessazione al 
30/11/2023, per n. 36 ore settimanali di servizio presso l’Istituto di Istruzione Superiore Arrigo Serpieri, Bologna (BO). 
 
 
MARZO 2023 – SETTEMBRE 2023 

LAVORO STAGIONALE PRESSO: IPROTUR SRL – SPORTING CLUB VILLAGE - MAZARA DEL VALLO  

Contratto di lavoro a tempo determinato in qualità di RECEPTIONIST con inquadramento al livello 5^, addetta al front 
office e responsabile di cassa.  
 

AGOSTO 2022  

ATTIVITA’ DI RICERCA  

Partecipato in qualità di Ricercatore alla campagna di ricerca denominata ANCHEVA 2022 svolta nel Canale di Sicilia a 
bordo della N/O “G. Dallaporta” dal 01/08/22 al 10/08/22. 

L’attività di ricerca svolta durante la campagna è parte integrante del progetto MEDIAS (MEDiterranean International 
Acoustic Surveys), finanziato all’interno dell’European Data Collection Framework (DCF). L’echosurvey è stato 
effettuato con lo scopo principale di stimare abbondanza e distribuzione spaziale della biomassa ittica di piccoli 
pelagici, con tecniche bioacustiche e pescate sperimentali.  Inoltre sono stati acquisiti dati oceanografici con sonda 
multiparametrica e campioni ittioplanctonici con retino Bongo 40. Per quanto concerne il campionamento biologico è 
stato effettuato il riconoscimento e l'analisi per classi di taglia delle principali specie ittiche, con particolare riguardo 
alle specie pelagiche. Analisi di esemplari adulti di piccoli pelagici per la determinazione di taglia, peso, sesso e 
maturità sessuale. Prelievo e conservazione di campioni di gonadi. 

 
APRILE 2022 – FEBBRAIO 2023 

TIROCINIO CURRICULARE E STAGE DI TESI SPERIMENTALE PRESSO: CONSIGLIO NAZIONALE DELLE 
RICERCHE – IAS - CAMPOBELLO DI MAZARA (TP) 

Apprendimento e applicazione di tecniche di analisi istologiche su tessuti di specie ittiche palagiche e analisi di 
immagine per lo studio dei parametri riproduttivi della specie studiata. Le attività sono state svolte presso il CNR-IAS di 
Capo Granitola dotata di strumenti automatizzati per il processamento e la colorazione dei campioni. 
 

SETTEMBRE 2020 – OTTOBRE 2020 

PERSONALE A.T.A: PROFILO PROFESSIONALE DI COLLABORATORE SCOLASTICO 

Contratto di lavoro a tempo determinato in qualità di personale A.T.A con decorrenza dal 28/09/2020 e cessazione al 
19/10/2020, per n. 36 ore settimanali di servizio presso IPSAR LUIGI VERONELLI, Casalecchio di Reno (BO). 

 
GIUGNO 2020 – SETTEMBRE 2020 

LAVORO STAGIONALE PRESSO: BAIA DEL CONTE – LUXURY BEACH - MAZARA DEL VALLO (TP) 

Addetta alla cassa 

 

 



MAGGIO 2019 – SETTEMBRE 2019 

LAVORO STAGIONALE PRESSO: BAIA DEL CONTE – LUXURY BEACH - MAZARA DEL VALLO (TP) 

Addetta alla cassa 

 

 
MAGGIO 2018 – SETTEMBRE 2018 

LAVORO STAGIONALE PRESSO: RISTORANTE PIZZERIA ZÀ FRANCA - MAZARA DEL VALLO (TP) 

Addetta alla cassa 

 
SETTEMBRE 2017 – OTTOBRE 2017 

ADETTA AL CONTROLLO QUALITÀ 

CHIRAEMA SRL – CONTRADA SANTA MARIA PARADISO - MAZARA DEL VALLO (TP) 

Prove eseguite: 

 Curve granulometriche 
 Peso specifico dei prodotti in pasta 
 Viscosità dei prodotti in pasta 
 Prove di adesione 
 Prove di compressione e flessione 
 Copertura delle idropitture 

 
MAGGIO 2017 –SETTEMBRE 2017 

LAVORO STAGIONALE PRESSO: RISTORANTE PIZZERIA ZÀ FRANCA - MAZARA DEL VALLO (TP) 

Addetta alla cassa 

 
GIUGNO 2016 – AGOSTO 2016 

TIROCINIO FORMATIVO 

LABORATORIO ANALISI CLINICHE BAIATA – VIA CAPITANO SIELI, 1 - TRAPANI (TP) 

Addetta nel laboratorio di Igiene, qualità e sicurezza alimentare (H.A.C.C.P) 

Esami effettuati su: 

 Acque destinate al consumo umano, acque di piscina, acque trattate e acque e soluzione di dialisi – 
conteggio delle colonie su agar a 22 e 37 °C 

 Acque destinate ad uso potabile, acque sotterane – coliformi totali, escherichia coli 

 Alimenti – conta batterica totale mesofita, escherichia coli, salmonella spp 

 Latte, formaggi – coliformi totali, conta batterica totale mesofita, conta batterica totale psicrofila 

 Tamponi di superficie – enterobatteri totali, lieviti e muffe, carica batterica totale a 30 °C  

Addetta nel laboratorio di analisi chimiche e chimico-fisiche 

Esami effettuati su: 

 Acque destinate ad uso potabile, acque sotterranee – ph, conducibilità, anioni: fluoruri, cloruri, nitriti, 
nitrati, fosfati, solfati. 

 
MAGGIO 2015 –SETTEMBRE 2015 

LAVORO STAGIONALE PRESSO: RISTORANTE PIZZERIA ZÀ FRANCA - MAZARA DEL VALLO (TP) 

Addetta alla cassa 
 

 



Istruzione 

SETTEMBRE 2020 – MARZO 2023 

UNIVERSITA’ DEGLI STUDI DI FERRARA 

LAUREA MAGISTRALE IN BIOTECNOLOGIE PER L’AMBIENTE E LA SALUTE CON VOTAZIONE 110/110 E LODE 

 
SETTEMBRE 2017 – LUGLIO 2020 

UNIVERSITA’ DEGLI STUDI DI FERRARA 

LAUREA TRIENNALE IN BIOTECNOLOGIE CON VOTAZIONE 101/110 
 

SETTEMBRE 2012 – LUGLIO 2017 

ISTITUTO TECNICO INDUSTRIALE “R. D’ALTAVILLA” – “V. ACCARDI” MAZARA DEL VALLO (TP) 

DIPLOMA DI PER.IND.LE CHIM.MAT.BIOTEC. ART. BIOTEC. SANITARIA CON VOTAZIONE 100/100 E LODE 

 
 

COMPETENZE LINGUISTICHE 

Inglese 

 
 Capacità di scrittura –buono 

 Capacità di lettura –buono 

 Capacità di espressione orale –buono 

 
 
Competenze e capacità personali e tecniche 

 Persona seria e disponibile, abituata al sacrificio, capace di gestire lo stress lavorando anche in contesti 
dinamici. 

 Ottime capacità comunicative e organizzative. 

 Affidabile, buona predisposizione ai rapporti interpersonali e a lavorare in team. 

 Conoscenza di Word, Excel e PowerPoint, Visual Basic, HTML, SQL, database, Active Demand. 

 Capacità di utilizzo posta elettronica (Outlook), internet e social network. 

 Buona attitudine allo sport. 

 
 

Altre informazioni 

 In possesso di attestato di DATTILOGRAFIA 

 In possesso di attestato PEKIT EXPERT 

 In possesso di attestato CORSO SULL’USO DIDATTICO DELLA LIM  

 In possesso di CERTIFICATO DI ACQUISIZIONE DEL CORSO SULL’UTILIZZO DEL TABLET  

 In possesso di attestato CORSO DIGITALE SUL CODING  

 
 
Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Dlgs 196 del 30 giugno 2003 e dell'art. 13 GDPR 

 


